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COME SI DIVENTA
UN ESPERTODI VINI

«Chiunquepuò diventareun buon

assaggiatoredi vino, machi desidera
eccellerehabisognodi grande

passione,forte curiosità,un'ottima
memoriao unbuon metodo

di archiviazionedelleinformazioni;
deveessereimparzialee affrontare

il mondodel vino con umiltà

erispetto.Periniziare, sarebbe
ideale unsupportoformativo.

In questoperiodo,in cui

èdifficile frequentarequalche
associazione,Onavha lanciato

il corsoonline#vinodentro.
Siarticola in 16 lezioni

teorichetenutedaalcuni
dei nomipiùautorevolidelvino

italianoe in 5 degustazioni
guidatedi 21 vini selezionati,

chevengonospediti
a casa.Il corsoprevede

anchela presenzadi un tutor
personaleesi concludeconla

qualificadi Wine Connoisseur».

Perinformazioni, onav.it
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