
333/4799275; info@villaargenta.it,
www.villaargenta.it; coperti 30+40
www.villaargenta.it; coperti 30+40
(all'aperto). •Parcheggio privato del
ristorante; ferie n.d.;giorno di chiusu-

ra mai. •Valutazione 7;prezzo da46 a
65 €; carte accettate tutte. vtsronmliedaLIC

Le vivande servite: zywvutsrqponmlkihgfedcbaZVTSRQPONMLKJIHGDCBAasparagobianco
in salsabernese,asparagoverde alla
parmigiana; risottino con fegatini di
capretto; capretto di Barolo al forno
con carciofi di Valledoria; semifred-
do ai due cioccolati; geléeai frutti di
bosco concrema inglese.

I vini in tavola: Grignolino Asti Doc
2016 (Montalbera Grignè); Alto Adi-
ge Doc 2016 Pinot Nero (Hofstaet-
ter Mezcan); Barolo chinato 2004 il
Diavolo sulle colline (Terre da Vino).

Commenti: Rossini,musicae gastro-
nomia o, meglio, la musica
del Questo il tema della riunio-
ne conviviale di inizio primavera della
Delegazione. A rendere più

la serata, la presenza di Ketty
Magni, autrice del bel libro Rossini,la
musicadel cibo, storia romanzata ma
anchestuzzicante raccoltadi aneddoti
e ricette rossiniane. La dal
taglio ormai specializzata
comeautrice di romanzi storici legati
alla gastronomia, ha reso particolar-
mente interessantela seratapur senza
distrarre i commensali dalla meritata
attenzione ai piatti serviti. Comesem-
pre, attenti i titolari e il personale del
ristorante, distaccatiper l'occasionea
Villa Argenta, splendida dependance

dell'albergo.Ottima serata,graziealla
qualità della cucinae deivini proposti. lifVTSRONMLJIHGEDCBA

H M I L A N O N A VI GLI

21 marzo 2018

Ristorante di di An-
geloScimino, anchein cucina. «Via De
Amicis 44, Milano; S02/89093710;
www. ristoranteventodisardegna.it; co-
perti 120. •Parcheggio scomodo; ferie
n.d.; giorno dichiusura mai. •Valuta-
zione 7,8;prezzo da 46 a 65 €; carte

Tutti i diritti riservati
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