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Con 90 vini premiati, la Toscana è nuovamente la regione con più Tre Bicchieri nella
Guida vini d’Italia 2021 del Gambero Rosso. In Toscana sono stati valutati 366 vini

(276 vini segnalati con i due bicchieri rossi). La geografia dei Tre Bicchieri regionali vede il
Chianti Classico in testa, con 22 vini iridati confermandosi come il cuore pulsante della regione,
insieme a Montalcino che quest’anno vede laurearsi campioni ben 18 Brunello di Montalcino, il
miglior risultato di sempre complice l’ottimo millesimo 2015.

Nussbaumer Gewurztraminer

Tra le novità da segnalare: il Nussbaumer Gewürztraminer 2018 della Cantina Tramin che si
aggiudica il ventesimo Tre Bicchieri consecutivo a partire dall’annata 1999. Il risultato sarà
celebrato con una confezione in edizione speciale realizzata in soli cinquecento esemplari. Ogni
cassetta conterrà un Nussbaumer 2018 con etichetta speciale dedicata all’anniversario e altre due
annate secondo diverse combinazioni.

Per quanto riguarda le altre regioni il Veneto si aggiudica 48 Tre Bicchieri. Qui il distretto di
Conegliano Valdobbiadene inanella una serie di etichette di assoluto valore. Si conferma il ruolo
dei Colli Euganei e Berici nella valorizzazione dei vitigni del bordolese, mentre si segnala con
grande soddisfazione il successo della Lessinia, territorio poco conosciuto dove il binomio vitigno
territorio consente la produzione di spumanti Metodo Classico di grande fascino come
testimoniano Casa Cecchin e Ca’ Rugate.

In Piemonte, l’annata 2016, salutata a suo tempo come una delle vendemmie del secolo per il
nebbiolo, mantiene tutte le promesse con ben 29 vini titolati su 32 del millesimo in questione. Tra
questi 29 Tre Bicchieri ben 25 sono Barolo, 2 sono Barbaresco e 2 provengono dall’Alto
Piemonte. La grandezza dei Barolo 2016, ampiamente annunciata è stata confermata con ben 32
Tre Bicchieri. Con 45 Tre Bicchieri su un totale regionale di 75 il Nebbiolo rimane la varietà
regina.
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Tre Bicchieri lombardi sono 27. La Lombardia conferma la sua vocazione per la spumantistica, è
di gran lunga la regione italiana con più bollicine premiate, tutte elaborate con il Metodo
Classico. La Franciacorta strappa 10 Tre Bicchieri; l’Oltrepò porta a casa ben 5 Tre Bicchieri con
il Metodo Classico da uve pinot nero.

In Friuli Venezia Giulia sono ben 26 i vini che si sono aggiudicati i Tre Bicchieri. Salta
all’occhio la performance del Sauvignon che mette sul podio ben sei etichette.

Quest’anno la Campania strappa 23 Tre Bicchieri. Nella geografia dei Tre Bicchieri in testa
l’Irpinia con 12 Tre Bicchieri. In Alto Adige 19 Tre Bicchieri 2020 dell’Alto Adige, mentre in
Trentino sono ben 14 i vini sul podio, dove si segnala l’avanzata degli spumanti Trentodoc. Bene
l’Umbria con 14 Tre Bicchieri, numero uguale allo scorso anno.

L’elenco completo dei Tre Bicchieri 2021

Premi speciali

Premio Viticoltrice dell’anno 2021: Antonella Lombardo

Premio Viticoltura Sostenibile 2021: Firriato

Premio Cantina Cooperativa dell’anno 2021: San Michele Appiano

Premio Cantina dell’Anno 2021: Santa Margherita Gruppo Vinicolo

Premio Cantina Emergente 2021. Cantina Ridolfi di Montalcino

Rosato dell’Anno 2021: Cerasuolo d’Abruzzo Piè delle Vigne ’18 di Cataldi Madonna

Vino da Meditazione dell’Anno 2021: Antico Gregori ’76

Bollicina dell’Anno 2021: Riserva di Pinot Nero di Ballabio

Vino con miglior Rapporto Qualità Prezzo: Friuli Pinot Bianco ’19 – Vigneti Le Monde

Bianco dell’Anno 2021: Sopraquota 900 2019 di Rosset Terroir

Rosso dell’Anno 2021: Barolo Ornato 2016 Pio Cesare

Sicilia

Cerasuolo di Vittoria Giambattista Valli ’18 – Feudi del Pisciotto

Cerasuolo di Vittoria Il Para Para ’17 – Poggio di Bortolone

Etna Bianco Alta Mora ’19 – Alta Mora

Etna Bianco Arcuria ’18 – Graci

Etna Bianco Pietrarizzo ’19 – Tornatore

Etna Bianco Trainara ’18 – Generazione Alessandro

Etna Rosso Contrada Santo Spirito Part. 468 ’16 – Palmento Costanzo

Etna Rosso Erse Contrada Moscamento 1911 ’17 – Tenuta di Fessina

Etna Rosso Lenza di Munti 720 slm ’17 – Nicosia

Etna Rosso Passorosso ’18 – Passopisciaro

Etna Rosso Qubba ’18 – Monteleone

Etna Rosso San Lorenzo ’18 – Girolamo Russo

Etna Rosso Barbagalli ’17 – Pietradolce

Etna Rosso V. Vico Prephylloxera ’17 – Tenute Bosco

Etna Rosso Zottorinoto Ris. ’16 – Cottanera

Faro ’18 – Le Casematte
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FCO Sauvignon Liende ’18 – La Viarte

FCO Sauvignon Zuc di Volpe ’19 – Volpe Pasini

Friuli Isonzo Friulano I Ferretti ’18 – Tenuta Luisa

Friuli Isonzo Sauvignon Piere ’18 – Vie di Romans

Friuli Pinot Bianco ’19 – Vigneti Le Monde

Miklus Natural Art Ribolla Gialla ’15 – Draga – Miklus

Ribolla Gialla Selezione ’10 – Damijan Podversic

Piemonte

Alta Langa Brut Rosé 60 Mesi Ris. ’13 – Colombo – Cascina Pastori

Alta Langa Extra Brut Ris. ’15 – Coppo

Alta Langa Pas Dosé Zero Ris. ’14 – Enrico Serafino

Barbaresco Crichët Pajé ’12 – Roagna

Barbaresco Currà ’15 – Sottimano

Barbaresco Martinenga Camp Gros Ris. ’15 – Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy

Barbaresco Rabajà ’16 – Bruno Rocca

Barbaresco Rabajà Ris. ’13 – Giuseppe Cortese

Barbaresco Rombone ’16 – Fiorenzo Nada

Barbaresco Roncaglie Ris. ’15 – Socré

Barbaresco Vallegrande ’17 – Ca’ del Baio

Barbera d’Asti Sup. La Luna e i Falò ’18 – Vite Colte

Barbera d’Asti Sup. V. La Mandorla ’18 – Luigi Spertino

Barbera del M.to Albarola ’16 – Tacchino

Barbera del M.to Sup. Cantico della Crosia ’17 – Vicara

Barolo ’16 – Bartolo Mascarello

Barolo Arborina ’16 – Elio Altare

Barolo Bric dël Fiasc ’16 – Paolo Scavino

Barolo Brunate ’16 – Giuseppe Rinaldi

Barolo Cannubi ’16 – G. B. Burlotto

Barolo Cannubi ’16 – Poderi Luigi Einaudi

Barolo Castelletto ’16 – Fortemasso

Barolo Cerequio ’16 – Michele Chiarlo

Barolo Cerretta ’16 – Brandini

Barolo Cerretta Luigi Baudana ’16 – G. D. Vajra

Barolo del Comune di Castiglione Falletto V. V. ’15 – Cascina Fontana

Barolo Falletto V. Le Rocche Ris. ’14 – Bruno Giacosa

Barolo Ginestra Ris. ’12 – Paolo Conterno

Barolo Lazzarito ’16 – Casa E. di Mirafiore

Barolo Liste ’15 – Giacomo Borgogno & Figli

Tutti i diritti riservati

1900cucina.it
URL : http://1900cucina.it 

PAESE : Italia 

TYPE : Web Grand Public 

17 gennaio 2021 - 15:04 > Versione online

P.22

https://1900cucina.it/gambero-rosso-ecco-i-tre-bicchieri-nussbaumer-li-conferma-da-20-anni/


Roero Arneis Cecu d’La Biunda ’19 – Monchiero Carbone

Roero Arneis Renesio ’19 – Malvirà

Roero Arneis Sarun ’19 – Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. ’17 – Cascina Ca’ Rossa

Ruchè di Castagnole M.to Clàsic ’19 – Luca Ferraris

Ruchè di Castagnole M.to Laccento ’19 –  Montalbera

Toscana

Alessandro Dal Borro Syrah ’16 – Il Borro

Aria di Caiarossa ’16 – Caiarossa

Baron’Ugo ’16 – Monteraponi

Bolgheri Rosso Rute ’18 – Guado al Melo

Bolgheri Rosso Sup. Grattamacco ’17 – Grattamacco

Bolgheri Rosso Sup. Le Gonnare ’17 – Fabio Motta

Bolgheri Rosso Sup. Ornellaia ’17 0- Ornellaia

Bolgheri Rosso Villa Donoratico ’18 – Tenuta Argentiera

Bolgheri Rosso Volpolo ’18 – Podere Sapaio

Bolgheri Sup. Sassicaia ’17 – Tenuta San Guido

Bolgheri Varvàra ’18 – Castello di Bolgheri

Brunello di Montalcino ’15 – Baricci

Brunello di Montalcino ’15 – Camigliano

Brunello di Montalcino ’15 – Casisano

Brunello di Montalcino ’15 – Le Chiuse

Brunello di Montalcino ’15 – Donatella Cinelli Colombini

Brunello di Montalcino ’15 – Tenuta Fanti

Brunello di Montalcino ’15 – Le Macioche

Brunello di Montalcino ’15 – Poggio di Sotto

Brunello di Montalcino ’15 – Ridolfi

Brunello di Montalcino ’15 – Tenuta di Sesta

Brunello di Montalcino Giodo ’15 – Giodo

Brunello di Montalcino Madonna delle Grazie ’15 – Il Marroneto

Brunello di Montalcino Ripe al Convento di Castelgiocondo Ris. ’14 – Castelgiocondo

Brunello di Montalcino Tenuta Nuova ’15 – Casanova di Neri

Brunello di Montalcino V. del Suolo ’15 – Argiano

Brunello di Montalcino V. Schiena d’Asino ’15 – Mastrojanni

Brunello di Montalcino V. Spuntali ’15 – Val di Suga

Brunello di Montalcino Vignavecchia ’15 – San Polo

Campo di Camagi Cabernet Franc ’18 – Tenuta di Trinoro

Carmignano Ris. ’17 – Tenuta Le Farnete – Cantagallo
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