
La 
manifestazione, 
nata 
nel 
2015 
da 
una 
strategica 
collaborazione 
tra 
GL 
events 
Italia 
e 
Gambero 
Rosso, 
chiude 
con 
10.600 
visitatori 
professionali 
Gourmet 
ExpoForum 
-fiera-evento 
dedicata 
agli 
appassionati 
e 
agli 
operatori 
professionali 
nel 
mondo 
HoReCa 
- 
dà 
appuntamento 
al 
2018: 
dal 
10 
al 
12giugno 
2018, 
accoglierà 
anche 
la 
finale 
europea 
del 
Bocuse 
d'Or 
2018 
(F. 
wmmSESÌA 
 
Gourmet 
Expoforum 
vede 
coesistere 
due 
anime: 
quella 
espositiva 
e 
quella 
di 
approfondimento. 
Da 
una 
parte 
330 
aziende, 
organizzate 
in 
un 
percorso 
suddiviso 
in 
5 
settori 
merceologici 
dedicati 
aU'HoReCa. 
Dall'altra 
il 
Forum, 
cuore 
pulsante 
della 
manifestazione, 
dove 
cuochi, 
professionisti, 
gelatieri, 
mugnai, 
barman, 
panificatori, 
giornalisti, 
pizzaioli, 
pasticceri, 
critici 
gastronomici, 
ristoratori, 
cioccolatieri, 
birrai, 
torrefattori 
si 
incontrano 
per 
confrontarsi 
sulle 
idee, 
sui 
piatti, 
sulle 
formule 
strategiche. 
Il 
lutto 
coordinato 
e 
reso 
omogeneo 
dal 
lavoro 
del 
team 
redazionale 
che 
durante 
l'anno 
si 
occupa 
di 
produrre 
i 
contenuti 
per 
la 
content 
factory' 
del 
Gambero 
Rosso. 
GLI 
ESPOSITORI. 
La 
scelta 
di 
concentrarsi 
su 
un 
pubblico 
professionale 
e 
di 
costruire 
un 
evento 
come 
un 
grande 
laboratorio 
a 
loro 
uso 
e 
consumo, 
sembra 
essere 
l'anima 
vincente 
della 
kermesse 
torinese. 
Così 
almeno 
da 
quello 
che 
affermano 
gli 
espositori. 
Li 
abbiamo 
incontrati 
e 
abbiamo 
chiesto 
loro 
dei 
giudizi 
sintetici 
sull'esperienza. 
RistoPiÙ 
| 
Michele 
Soriano: 
«Per 
noi 
è 
andata 
ancora 
meglio 
dello 
scorso 
anno. 
Abbiamo 
incontrato 
molti 
professionisti 
interessati: 
380 
soltanto 
il 
primo 
giorno, 
150 
il 
secondo. 
Torneremo 
sicuramente 
la 
prossima 
edizione». 
Granda 
Zuccheri 
| 
Anna 
Sara 
Ri- 
naudo: 
«Prima 
esperienza, 
soddisfacente. 
E 
stata 
un'importante 
occasione 
di 
visibilità. 
Abbiamo 
avuto 
la 
possibilità 
di 
interfacciare! 
con 
gli 
altri 
espositori, 
molti 
dei 
quali 
potenziali 
dienti 
con 
1 
quali 
speriamo 
di 
poter 
stringere 
degli 
accordi 
di 
collaborazione». 
Rancillo 
| 
Piero 
Panepinto: 
«Mancava 
una 
fiera 
del 
settore 
nel 
Nord 
Ovest: 
è 
stata 
per 
noi 
e 
per 
i 
nostri 
concessionari 
un'ottima 
vetrina». 
Dolce 
Torino 
| 
Daniele 
Giachino: 
«Siamo 
subito 
entrati 
in 
sintonia 
con 
gli 
altri 
espositori. 
Con 
alcuni 
di 
loro 
abbiamo 
già 
preso 
aceordi 
di 
lavoro 
per 
collaborazioni». 
Molimi 
Bongiovanni: 
«Gli 
incontri 
che 
abbiamo 
organizzato 
sono 
stati 
molto 
seguiti. 
Anche 
durante 
le 
dimostrazioni 
allo 
stand 
erano 
sempre 
molti 
i 
curiosi 
e 
le 
persone 
interessate 
che 
si 
fermano 
ad 
assistere 
e 
a 
prendere 
appunti». 
Compagnia 
dei 
Caraibi 
| 
Federazione 
italiana 
barman 
| 
Enrico 
Rovella: 
«Contatti 
ce 
ne 
sono 
stati, 
la 
fiera 
ha 
funzionato. 
È 
stata 
un'esperienza 
interessante, 
in 
generale 
abbiamo 
incontrato 
un 
pubblico 
interessato 
e 
competente». 
De' 
Magi 
Alchimia 
de' 
formaggi 
| 
Andrea 
Magi: 
«Siamo 
soddisfatti, 
la 
manifestazione 
dal 
nostro 
punto 
di 
vista 
è 
riuscita. 
Lunedì 
è 
stata 
la 
giornata 
più 
profìcua, 
abbiamo 
raccolto 
una 
ventina 
di 
contatti, 
tra 
ristoratori 
e 
operatori, 
molto 
interessanti. 
Domenica 
c'è 
stato 
tanto 
pubblico 
composto 
soprattutto 
da 
privati 
e 
meno 
operatori. 
E 
importante 
esserci 
a 
queste 
manifestazioni, 
danno 
sempre 
visibilità». 
 
IL 
FORUM. 
I 
PROTAGONISTI. 
Gli 
ospiti 
dei 
Forum 
di 
Gourmet 
soihj 
i 
protagonisti 
dell'enogastronomia 
italiana 
che 
sentiamo 
ogni 
giorno 
nel 
lavoro 
al 
Gambero 
Rosso: 
mensile, 
guide, 
Channel, 
settimanale, 
libri... 
Li 
abbiamo 
s 
oluti 
coinvolgere 
qui 
a 
Gourmet 
perché 
al 
di 
là 
della 
loro 
notorietà 
- 
riteniamo 
che 
siano 
persone 
con 
grande 
esperienza 
e 
con 
tante 
cose 
da 
dire 
e 
da 
insegnare 
al 
mondo 
Floreca 
in 
senso 
ampio, 
riflettendo 
e 
individuando 
insieme 
nuovi 
percorsi 
e 
strategie 
per 
il 
futuro. 
Un 
enorme 
grazie 
a 
Nicola 
Batavia, 
Cesare 
Battisti, 
Simona 
Beltrami, 
Massimo 
Bernardi, 
Gabriele 
Bonci, 
Simone 
Breda, 
Da\ide 
Buongiorno, 
Guido 
Castagna,Valerio 
Angelino 
Catella, 
Kn/.o 
Coccia, 
Igles 
Gorelli, 
Andrea 
Gnomo, 
Massimo 
D'Adde- 
zio, 
Gennaro 
D'Ignazio, 
.Alessandro 
Dalmasso, 
Federico 
De 
Cesare 
Viola, 
Simone 
De 
Feo, 
Alessandro 
Del 
Trotti, 
Nicola 
Di 
Tarsia, 
Vittorio 
Fusari, 
Fabrizio 
Galla, 
Piera 
Gerita,Giorgione, 
Daniele 
Gulti. 
Dario 
Laurenzi, 
Max 
Mariola, 
Iginio 
Massari, 
Miro 
Mattalia, 
Alessandro 
Mecca, 
Antonio 
Meneoni, 
Giovanni 
Milana, 
Ivan 
Milani, 
Davide 
( 
)ldani, 
Giovanni 
Parnanzone, 
Mauro 
Pellegrini, 
Giancarlo 
Perbel- 
lini, 
Matias 
Perdomo, 
Alessandro 
Piperò,Thomas 
Piras, 
Massimiliano 
Prete,Marco 
Radicioni, 
Marco 
Reitano, 
Patrick 
Ricci, 
Francesco 
Romanazzi, 
A'Iaurizio 
Rossi, 
Ugo 
Sanvitti, 
laica 
Sessa, 
Stefano 
Sforza, 
Andrea 
Soban, 
Vincenzo 
Tattolo, 
Alessandra 
Tinozzi, 
Roberto 
Tornei, 
Marco 
Trabucco, 
Roberto 
Tradito, 
Marcello 
Trentini, 
Michele 
Valotti, 
Davide 
Valpreda, 
Pietro 
Vergano, 
Anna 
e 
Claudio 
Vicina,Valerio 
Massimo 
Visintin, 
Elena 
Wendy 
Bosca. 
Un 
rinraziamento 
particolare 
ai 
cuochi 
della 
Federazione 
Italiana 
Cuochi, 
agli 
esperti 
di 
SCAL 
e 
agli 
ospiti 
dell'Area 
Mixology 
che 
quest'anno, 
insieme 
all'Olive 
Oil 
Bar, 
ha 
rappresentato 
una 
grande 
novità. 
K 
ancora 
.Alternative 
Italia 
per 
aver 
accolto 
tutti 
i 
migliori 
pasticceri 
premiati 
dalla 
guida 
Pasticceri&Pastieeerie 
2017 
del 
Gambero 
Rosso; 
NH 
Torino 
Lingotto 
per 
aver 
ospitato 
i 
relatori; 
Turili 
Palace 
Hotel, 
Enoteca 
Rossoru- 
bino 
ed 
Enoteca 
Papà 
Noe 
per 
aver 
organizzato 
insieme 
a 
noi 
delle 
belle 
serate 
all'insegna 
del 
gusto 
e 
del 
divertimento. 
I 
COMPAGNI 
DI 
VIAGGIO. 
Owiamenle 
lutto 
questo 
è 
stato 
reso 
possibile 
grazie 
a 
partner 
appassionati 
e 
illuminati 
che 
hanno 
voluto 
condividere 
con 
Gambero 
Rosso 
lo 
sforzo 
di 
dar 
vita 
all'evento. 
Ringraziamo 
tutti, 
con 
la 
speranza 
di 
nuovo 
a 
Gourmet 
Expoforum 
nel 
2018, 
quando 
la 
manilèslazione 
ospiterà 
anche 
il 
Bocuse 
d'Or 
Europa, 
una 
delle 
più 
importanti 
competizioni 
gastronomiche 
tra 
i 
giovani 
chef. 
Le 
aziende 
di 
olio: 
Ca' 
Raincne 
- 
Bonomelli, 
Centonzc, 
Decimi, 
Cosmo 
Di 
Russo, 
Dievole, 
Domenico 
Ruffino, 
Fattoria 
Maria 
Petrillo, 
Felice 
Ardito, 
Fonte 
di 
Foiano, 
Frantoio 
Franti, 
Il 
Cervo 
Rampante, 
Il 
Conventino 
di 
Monteciccardo, 
Intini, 
Mezzeerete, 
Montecappone, 
Oleificio 
Matalucci 
Ortcnzia, 
Olio 
del 
Colle, 
Olio 
Traldi, 
Pacioni 
Barbara, 
Pomario, 
Sorelle 
Garzo, 
Tenuta 
Gallinella, 
Tifone 
e 
Trappeto 
di 
Caprafi- 
co. 
Le 
aziende 
Salumi 
da 
re: 
Antica 
Corte 
Pallavicina, 
Italgroup, 
L'Antica 
Norcineria, 
La 
Bottega 
del 
parco 
- 
San 
Rossore, 
La 
Rocca, 
Martina 
Franca, 
Paganoni, 
Rullano 
e 
Salumificio 
BBS. 
La 
manifestazione 
è 
stata 
resa 
possibile 
grazie 
al 
sostegno 
dei 
nostri 
partner: 
Bravo, 
Duni, 
Gancia, 
La 
Tresca, 
Le 
Meraviglie 
del 
Gusto, 
Mezzacorona, 
Molini 
Dongiovanni, 
Molino 
Magri, 
Molini 
Spigadoro, 
Montalbera, 
Quinta 
Armonia, 
Rgmania, 
Ron 
Zacapa, 
Sabatini 
Gin, 
Tannico, 
Zed 
Experienee 
+ 
Teekmar. 
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La manifestazione, nata neI 2015 da una strategica co1laborazion
tra GL events Italia e Gambero Rosso, chiude con 10.600 visitatori professionali.
Gourmet ExpoForum -fiera-evento dedicata agli appcssionati e a9li operatori

professionali nel mondo HoIReCa - dà appuntamento al 2018: dallO al 129uno 2018,
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EXPOFORUM 2016>

Gourmct Lxpofoium sede cocsistere due anime. quclia c'spraitisa e quella cli approrundiurerito. Da urla parte 330
aziende, organizzate in un percorso suddiviso n 5 settori merceologici dedicati all'HoReCa. Dall'altra il Furum,
pulsante dc'11amanifestazione, dose cuochi, professionisti gelatieri, mugnai, barnian, pariificatnri. giornalisti, pizzaioli,
pasticceri, critici gastronomui, ristnralon, tiono] stieri, hirrai, turrefatton si incontrano per confrontarsi sulle idee, sui
piatti, sulle formule strislegiche. TI tutto coordinate e reso omogeneo dal lavoro del team redazionale che durante l'arino
si occupa cli produrre i contenuti per la eorrtent factory del Gambero Rosso.
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GLI ESPOSITORI. La scelta di DOLCEToiusto Daniele Giachino: ( f'T
.

concentrarsi su un pubblico profersio- «Siamo subito entrati in sintonia cnn ,.w -

nale e di costruire un evento come un gli altri espositori. Con alcuni di loro i., PLr -_

grande laboratorio a loro uso e con abbiamo già preso aci ordi di lavoro
sumu, seml,ra esserel'anima vincente per rolLsborajionu<>. ,,

della kermessetorinese. Così almeno MOLIN1 HONGIOVANNr «Gli incontri .

da quello che affermano gli csposito- che abbiamo organizzato sono stati
ri. Li abbiamo incontrati e abbiamo molto seguiti.Anche durante le dimo-
chicsto loro dci giudizi sintetici sull'e- strazioni allo standerano sempre mol- .

sperienza. ti i curiosi e le persone interessateche ________ '

,isroPru I Michele Soriane: «Per si fermano ad assistere e a prendere a 't O

noi è andata ancora meglio dello scor- appunti>s.
'so anno, Abbiai',o i'tcoritiatc. niolti COMPAGNIA DEI CAscsJBI I FEDE- ',, t<I5

professionisti interessati: 380 soltanto ziots ITAlIANA BAISMAN I Enrico
11prbno giorno, 150 ti secondo. Tor-
neremo vcuramente a prossima edi-
zione».
GKszsmsZuceram Anna Sara Ri-
naudo: «Prima esperienza, soddisfa
cente. E stata un'importante occa-
sione di visibilità. Abbiamo avuto la
possibilità di interfacciarci con gli altri
espositori. nielti (lei Clilali potenziali
clienti con i c1Llahspenarno ch poter
stringere degli accordi di collaborazio-
ne».
Rsr'tciuo I Piero Patrepinto: «Mari-
cava una fiera dcl scttorc ncl Nord
Ovest: è stata per noi e per i nostri
conccssionari un'ottima vetrina».

Rnve]la: «Contatti ce ne sono stati, la
ficus lìa iiniionato. E stata un'espe-
rienza interessante, in generale abbia-
cnnIncontrato un pubblico interessato
e competente».
DE' MAC! MCHIMnA DE' FORMAGGI

I Andrea Magi: «Siamo soddisfatti,
la manifestazione dal nosts'opunto di
vista è riuscita. Lunedì è stata la gioì-
nata più proficua. abbiamo raccolto
ursa ventina cli e>aitatti, tr i ristoraton
e opetatori, molto tisici essariti.Dome-
nica c'è stato tanto pubblico composto
soprattutto da privati e meno operato-
ri. E importante essercia queste ma-
nifestazioni, danno scmpre visinililà».
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IL FORUM. PROTAGONISTI. Gli
ospiti dei Forum di Gourrrict sono
i prtagonhsli dell'enoga.stroiton'iia
italiana shc sentiamo ogni giorno
nel lasoro al Gambero Rosso: meli-
ide, guide, Cliarinel, scuimanalc, li-
bri Li ahbialno i oluti coInvolgere
qui a Gourmct perche ti di là della
loro notorietà ritcniamo che stano

i, i.' ci io grande esperienza e
con tante cose da dire e da insegna-
re ,slmondo Horeca in sensoampio,
riflcttciido e inidividuandi insieme
osoi i percorsi e sii atcgic per il fu-
turo.
Un enorme graziea Nicola Bataiia,
Cesare Haitisii, SinliI aia Brin tutti,
Massimo Bernardi, Gabriele Boncl,
Simone Breda, Davide Buongiorno,
Guido Castagna,Valcrio Angrhnu
Ca ella, Fn,n Cnrcie, Igies Corelli,
Andrea Cuonuo, Massimo D'Adde-
zio. Gennaro D'Ignazio. Alessan-
dro Dalniasso, Fcdcnco D Ct sare
'u mia, Simone De l'co, Alessandro
Del Trotti, Nicola Di Tììrsia, Vit-
torio Fusari, Fabrizio Galla, Pirro
Gc'nta,Giorgiunte, Da no le Galti,
Dario Laurenzi. Max Mariola, Igi-
nio Massari. Miro Mattalia. Ales-
sandro Mecca, Antonio Mciiconi,
Giosciiirti Milana, Lan Milani, Da-

vide ()lrlan , Giovanni Pannanzone,
Mauro Pellegrini, Giancarlo Perbel-
lini, Nlatias Pcrdorno, Alissaridro
Uipern.I'htorias Pii ai, Ma isim ha-
no Prcte,Marco Radicioni, Marco
Rritano. Patrick Ricci, Fra icesco
Romanazzi, \Iaiirnzio Rossi. I 'go
Sanv,tti, l,nea Si'a,si,Sii'finnnSforza,
Andrea Soban. Vincenzo Tattolo,
Alessandia Tinozzi, Roberto Tornei,
Marco Frabucco, Rcibrrti Tradito,
Marcello Trcntini. Michele Valotti,
Davide \vilprcda, Pietro Vergano.
Anna e Claudio \'iciria,Valcrio Mai-
arno Visiiutni, Elena Wèndy Bosca.
Un rinraziamento particolare ai
cuochi della Federazione Italia-
fE Cuocia, tigli esperti di SCAn e
agli OSfi ti dell'A.rea \lixoIog) che
questanno, insieme all'Olive Oil
Bar, ha rappresentato una grande
novità, Il ancora Aliti natii i- Ita-
lia per aser accolto tutti i miglio-
ri pasticccri premiati dalla guida
Pasticceri&Pasticreric 2017 ,iel
Carni ii'r,i Rimsnt NH 'forino Lui-
gotto per aver ospitato i relarori; Tu-
nn Palac hotel, Enoteca Rossorn-
bino ed Erioic'ca Pigli Noe pr aver
organizza o insieme a noi delle belle
serate all'insegna del gusto e del di
scrtimento.

I COMPAGNI DI VIAGGIO.
Ovviamente tutto tlucslo è stato reso
pussihili' graze a partner appassio-
nati e illuminati cile hanno voluto

condividere con Gambero Rosso ho
'l'ora,, di clar vita all'csento, Ringra-
ziarno tutti, con la speranza di nuo-
vo a Gourmet Expofomm nel 2018,
tirituidu la o ,tinif'estaaiooe ospiterà
aili he il Bueuse d'Or Europa, una
delle pCiimportanti competizioni ga-
sti'000rnirhe tra i giovani ehel
LE AZIENDE DI 0L10 Ca' Rainene -

Bononielli, Centonze, Decimi, Co-
smo Di Russo. Dievolc. Domenico
Ruffino, Fattoria Maria Petrillo. Fèli-
ce Aldito, Fonte di Fuiant, Frantoio
Franci, Il Cervo Rarnpaiìte, Il Con
ventino di l\Iontccirrardo, lntini,
MeLzci.rcft, Moittecapponie, Olei-
fino I',4atalucci Ortcnzia, Olio del
Colle, Olio Traldi, Panioni Barbara,
Pomario, Sor 1k'(larzo, lenuta Gai -

nella.'Pitone e Trappeto di Caprafi-
co. LE AZIESDL SALUMI DA RIS: Antica
Corte Pallaicina. Italgronp, L'Anti-
ca Norcineria, La Bottega del
- San Rossore, La Rocca, Martino
Franca, Paganoni, Ruliano e Salumi
ficio BBS
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Ia SL&NIFESTAZ1OSI1I STATA RESA POSSIBILE GRAZIE AL SOSTEGNO DEI NOSTTIJ PARTNER; Braso,Doni, Gancia,La Tresca,
Fa Meraviglie del Gnnio, Mezzacorona.Molini Bongiovanni.Molino Magri, \Iolini Spigadorn,Montalbera,
Quinta Armonia. Rginania. Ritn Zacapa, SabadniCm, Tannico, /cd Experieni'i'+ Teckmai:
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