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| “vino-frutto”’salvato
dalla dedizionedi un parroco

Ruché diCastagnole
Monferrato DOCG
“Laccento”2018

.. VALUTAZIONE
Unodeivini-bandieradella canti-
na, davendemmiadiuve surma-
turate, unvino che nonassomiglia
anessunaltro. Speziatissimoe
insiemefresco alnaso, contocchi
dimelogranoedeucalipto, bocca
connote tese e finaleprofondoe
salino.

.- ABBINAMENTO
Tajarinal tartufo.

ASTI
ALESSANDROCICOGNANI
Rigore e progettualita, interpre-
tazione e territorio: seé vero che
unacasaperesseresolida habiso-
gnodi buone fondamenta, lo
stessosi puo dire per un’azienda
di successoe questi quattro pila—
stri sonoi capisaldi sucui“Mon-
talbera’ha iniziatoormai 40anni
faa costruireil proprio racconto.
Una storiacheper FrancoMoran-
do,amministratoredelegato del-
la tenuta, e fatta fondamental-
mentedi«passione, studio,speri-
mentazionee quotidiano lavoro
permigliorarcisempre»edélega-
taastrettofilocon unvitignosim-
bolodell’Italia: il Ruché.
Ancoraoggile originidi questo
vino sonoawvolte nel mistero.|
piti ipotizzanoche vi sia un lega-
meconi primivigneticoltivativi-
cino a una chiesabenedettinain-
titolata a San Rocco, di cui pero
ogginonérimasta alcuna traccia;
altri chederivi daantichi vitigni
dell’AltaSavoia. Ma indipenden-
tementedelleoriginiéilfascinoe

Una veduta dallalto della splendidatenuta che compone [

AZIENDA “MOTALBERA” DI CASTAGNOLE MONFERRATO(ASTI)

il suocarattere inconfondibile ad

aver resonel tempoil Ruché un

vino simbolodel Monferrato. In

questaterra del Piemonte chein-
siemealle Langhee al Roero & in-
seritanellalistadeibeniPatrimo-
nio dell’'umanita dell’Unesco, da
decennila famiglia
Morando haestesole
sueradici. Tutto e ini-

1980

llsuccesso

Terra di confine e di grandi spe-
ranze, il Monferrato & da sempre
uno dei luoghi simbolodel Pie-
monte e Castagnole Monferrato,
dentroi suoil.17chilometriqua-
drati di superficie, ne raccogliea
pienoil valorein ter-
mini di produzionedel
vino. Non e quindiun

ziatoconEnrico, origi- L,ABINO casoche Montalbera
nariodi CastiglioneTi- abbia qui la maggior

FONDAZIONE Ui vVianeti-
nellanelleLanghe, che DELL’AZIENDA parte dei suoivigneti:

per primo cominciaa
dedicarsiin famiglia
alla produzionedel vi-
no (rimanendo pero

750.000

160ettari dispostia
formacircolare acor-
pounico. Unluogoim-
mersonella natura,

contemporaneamen- LE BOTTIGLIE  govei tempo sembra
te bf_en §aldo dentrola 'IyREL\J H%IE\ essersifermato e_nel_
societa“Morando”, ED ESTERO quale da generazioni

cheda 70anni produ-
cealimenti per cani,
gattie cavalli). Ametadeglianni
’80inizia una politica diforte e-
spansione,portandol’aziendaal-
la ricerca dei migliori terreniin
quella CastagnoleMonferrato -
in provinciadi Asti-che benpre-
stodiventera il simbolodella sua
fortuna.

la famigliaMorando
crede e investe, por-
tandoavanti la suafilosofia di vi-
nificazione, dedicandola mag-
gior partedeisuoisforzialla valo-
rizzazionedell’autoctono Ruche,
figlio di quel concettodi “vi-
no-frutto”cheperquestivignaioli
piemontesialtro non sonoche
dueparoleperdefinireilloroim-

pegnonell’esaltazione delle pe-
culiarita. Unlavorodi successo,il
loro,reso possibileindirettamen-
tegraziealla devozionediunpar-
rocoilluminato, donGiacomo
Cauda,cheneglianni Settantari-
scopriunvigneto cherischiava di

scomparire per sempre.Arrivato

a CastagnoleMonferrato in quel
periodo, trovo come “beneficio

parrocchiale” dieci filari appena
di Ruché. La tradizione ha cosii-
nizio, perché don Cauda, colpito

dalle caratteristiche e dai profu-
midiquegliacini,si appassionae
s’innamoradelle loro qualita.

«Hauncorpoperfettoeunequili-
brio di aromi, saporie profumiu-
nici. Degustato con moderazio-
ne,liberalospiritoeapre lamen-
te»; le parole sonoquelle del par-
roco,checosidescriveil Ruchein

unodei suoiscritti. Decisoaripor-
tare in augeil vitigno, il donim-
pianta nuovamentela varieta e
dail viaa unalungaelaboriosao-
peradi convincimentodeiviticol-
torilocali. E cosichenel 1987gra-
ziealui eall’allora sindacalLidia
Bianco-tra I'altrosegretariadel-

Metodo Classico
Pas Dosé “120+1”

.- VALUTAZIONE
Unospumantizzatoottenuto da
uve Pinot Neroche apre unaporta
importante inambitodiinterpre-
tazioni divitigni internazionaliin
Piemonte. Unvinodalnasodisu-
sinagiallae caco, bocca sala-
ta/croccante, bollicinaaltrettan-
to croccante, salmastrae confi-
nale balsamico.

.- ABBINAMENTO
Tartare difassona.

'azienda Montalbera, situata nel cuore del Monferrato che, come le Langhe e il Roero, & inserito tra i luoghiPatrimonio dellfumanita

lascuolad’agrariadiAsti-si arri-
vaall'ottenimentodella DOC.

literroir

In questosensoMontalbera e la

famiglia Morando si sentonocu-
stodidi unatradizione giovane

maallo stessotempoantica di

produzionedel vino, all’interno

diquellostraordinarioterroir che
éilMonferrato.Uncomunedovei

vigneti ricoprono quasiintera-
mentele colline, alternandosia

piccoli boschie a coltivazioni tra-
dizionalicomelanocciola. Lasua

combinazioneperfetta di clima,

conestati calde e inverni freddi,

di morfologiadel territorio, pre-
valentementecollinare, edicom-
posizionegeologica, fatta di stra-
tificazioni di marne arenarie e
calcareerisalenti al Miocene e di

depositi sabbiosilungo la valle

delTanaronel Pliocene, nefanno
unluogoperfettoperlaproduzio-
ne digrandivini. In totale ogni
annodallecantine diMontalbera

esconocirca 750milabottiglie,

chevengonodistribuitein Italia e

in 95 paesinel restodel mondo.



