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Il week end speciale col bollito da asporto

Lamaratonadel bollito (anche se solo daasporto) é sta-
taun successo. Centinaniadiporzioni sonostate distri-

buite dai ristoratori astigiani che hanno aderito all’e-
VENLO. VALENTINAFASSIO -P.44

Iniziativa che ha trovato un grande consenso
Centinaia le porzioni recapitate direttamente a casa
RISTORATORI SODDISFATTI DOPO LA “MARATONA”

I1 bollito da asporto
e stato un suceesso
“Pronti aripeterlo”

ASTI
VALENTINAFASSIO

La ristorazione si trasfor-
ma: menu della tradizio-
ne, creativita, nuove idee,
consegna a domicilio sono
gliingredienti entrati nelle
cucine dei piti tenaci.
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LA STAMPA

Cancellata dal Dpem la
“Maratona del bollito” pre-
vista per domenicain diver-
silocali della citta, molti ri-
storatori non si sono arre-
si: sisono riorganizzati per
farlo arrivare comunque
sulle tavole deiclienti. Tan-
te le macellerie coinvolte
nella fornitura dei “pezzi”,
da Ciccio Peraino a Calde-
rae moltialtri.

Clienti soddisfatti

E cosi Il Cavolo a merenda
ha consegnato un'ottantina
di porzioni: “Ormai aveva-
mo prenotato da Caldera la
carnee tuttii pezziperilno-
stro bollito—raccontail tito-
lare Thomas Morra — I ri-
scontri ci sono stati: invece
diservirlonellocale,l'abbia-
mo portato a casa”. E per
rendere piu appetibile la
proposta, il menu ha ag-
giuntoaltri piatti della tradi-
zione (come bunet e primo
in brodo), ma anche sala-
me e una bottiglia di Ruché

Ma & andata be-
ne, i clienti hanno gradito -
continua Thomas Morra —

E'evidente che perresistere
e andare avanti € necessa-
rio uno sforzo in piti, sem-
pre nel rispetto di quello
che & possibile fare: conse-
gnaeasporto”.

Anche in pizzeria

Bene anche il bollito del ri-
storante Oeuf : “Una trenti-
na di consegne — spiegano
le titolari Monica Esposito e
Caterina Gamba — In realta
abbiamo iniziato a conse-
gnarlo anche venerdi e sa-

bato: quando e arrivata la
notiziadella chiusura, il bol-
lito era gia in preparazione.
Con il locale aperto proba-
bilmente sarebbe andata
meglio, maoranonc'éalter-
nativa”.

E chi non ha cucinato il
bollito nella forma piti tradi-
zionale, 'ha comunque rivi-
sitato come hanno fattoilri-
storante pizzeria Tre Re
con l'hamburger “Bollito
non bollito” e Becheri conil
panino “mezzo bollito”.

Menuallacarta

Cosi, dal piu tradizionale
menu alla carta, si passa
ad altre proposte tra mo-
dernita e tradizione per
“resistere” e guardare
avanti: “Abbiamo intenzio-
ne di presentare il box
brunch della domenica —
continuano da Oeuf - sen-
za trascurare quello che e

il nostro punto di forza:
nell'elenco del delivery c'e
il tradizionale Fritto misto
piemontese”. Un piatto
che puo avere le qualita
per “trascinare” il delivery
astigiano e che compare
anche nella lista del Cavo-
loamerenda: “E'la propo-
sta per il prossimo fine set-
timana, con un menu che
comprendera anche labot-
tiglia di vino — conferma
Thomas Morra — Nel week
end successivo, invece,
parteciperemo al Bagna
Cauda Day di Astigiani
che quest'anno diventa
“Sportaaca”: labagnacau-
daconsegnata acasa”.

Nuove alleanze

Il momento difficile ha an-
che portato alla nascita di
nuove alleanze tra ristoran-
tiebar.

Con “L'uovo diventa mat-

to”, il bar Il Voglia matta e
Oeuf hanno unito le forze:
una sola consegna per ave-
re a casa contemporanea-
mente aperitivo e cena.
Un'altra collaborazione e
quella tra |'Osteria del Dia-
volo ¢ la Caffetteria Mazzet-
ti: con i menu in consegna,
sipossonorichiedereicock-
tail in bottiglietta preparati
dal Mazzetti, dal Negroni al
Manhattan, dal Margarita
al Cosmopolitan.—

i RIPRODUZIONE RISERVATA
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ALBDAN

1.Laconsegna delle borse da asporto. 2. Thomas Morra ai fornelli nel suo ristorante
"Il cavolo a merenda"
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