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INTERVISTA

Franco, il biennio 2017/2018
ha segnato una serie di grandi
successi per Montalbera, rac-
contaci cos'e successo.

E vero, tanto il 2017 quanto il 2018
sono sicuramente anni da incornicia-
re. Appena due mesi fa abbiamo avu-
to I'onore di ricevere i Tre Bicchieri del
Gambero Rosso per “Nuda”, la
nostra Barbera d'Asti Supe-
riore DOCG 2015. Sempre nel
2018 erano gia arrivati i Tre
Bicchieri per il nostro Ruche
DOCG 2016 “Laccento”, men-
tre ricordo ancora con una
certa emozione lI'annata
2015 (edizione Vini d'lta-
lia 2017), quando il nostro
Ruché DOCG “La Tradi-
zione" fu il primo Ruche
in assoluto a ricevere il
massimo riconoscimento
e il primo a portare i TRE
BICCHIERI alla denomi-
nazione. Inoltre, un altro
risultato davvero straor-
dinario, il nostro Grigno-
lino d'Asti DOC “Lanfora”
e arrivato in finale sempre
nella selezione dei Tre
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Montalbera oltre il Ruche:
Abbiamo fatto Tris XXX

Bicchieri del Gambero Rosso ed e stato
valutato 97 punti nell'Annuario dei Vini
italiani di Luca Maroni, una denomina-
zione cara alla mia famiglia e a me che
tutti insieme con grande passione stia-
mo rivalutando.

Che effetto ti fa sapere che tre
denominazioni cosi importanti
per il Territorio stanno diven-
tando, anche grazie a Montal-
bera, sempre piu conosciute e
apprezzate in Italia e nel mon-
do?

E sicuramente un privilegio poter inter-
pretare a modo nostro le tre denomina-
zioni principe del Monferrato e ricevere
un riscontro simile, tanto dalle guide
quanto dai consumatori. Oggi Montal-
bera & un'azienda veramente trasver-
sale, che con circa 160 ettari di terreno
coltivati a vigneto a Castagnole Monfer-
rato si e dimostrata capace di raggiun-
gere una qualita altissima su diverse
tipologie di prodotti: in primis il Ruchg,
per il quale abbiamo riservato piu di 85
ettari, poi il Barbera d'Asti con 25 ettari
e il Grignolino d'Asti con 20 ettari cui mi
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lega un sentimento speciale, essendo
stato in passato il vino del cuore di mio
nonno. Non dimentichiamo poi i nostri
vigneti storici a Castiglione Tinella, per
una pezzatura complessiva di 20 etta-
ri che ci donano presso il miglior “cru”
Moscato d'Asti DOCG San Carlo.

Contemporaneamente portate
avanti progetti di ecosostenibi-
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lita importanti. Ce ne vuoi par-
lare?

Certamente. La nostra filosofia di ecoso-
stenibilita parte in vigna, grazie ai nostri
agronomi e a tutti coloro che lavorano
seguendo quei principi di naturalita che
ci hanno permesso, tra le altre cose,
di proporre con credibilita un'etichetta
vegana. Lo stesso concetto viene appli-
cato in cantina, dove per il nostro vino
vegan non utilizziamo alcun procedi-
mento tecnico che aggiunga proteine
di origine animale. Le persone in tutto
il mondo stanno cercando soluzioni per
vivere una vita piu sana e sostenibile.
Vogliamo ispirarne quante piu possibi-
le e dare loro gli strumenti per vivere in
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modo pil sostenibile, rendendo questa
scelta semplice e accessibile a tutti.
Anche noi faremo la nostra parte, tra-
sformando le nostre modalita di lavoro
per diventare un business circolare e
avere un impatto sociale e climatico po-
sitivo in tutte le aree in cui operiamo. E
dovremo lavorare tutti insieme, perché
sfide cosi grandi non si vincono da soli.
Iniziamo con una parola d'ordine "Vini-
dalle piccole e forse banali consuetudi-
ni" per poi arrivare alla montagna.

Ci sono nuovi progetti in arri-
vo?
Si, e riguarderanno principalmente

gli ettari di Castiglione Tinella, dove [sus

abbiamo appena impiantato 4 ettari
dedicati alla BOLLICINA ALTA LANGA,
prodotto in cui credo molto. A Vi-
nitaly 2019 presenteremo il primo
Rose fermo da uve Ruche in pu-
rezza, un vino che ricordera, con

i suoi fini sentori di petali di rosa,

i grandi rosé provenzali. Contem-
poraneamente usciremo con un
prodotto di cui vado molto fiero e
cioé un Metodo Classico da uve
Ruché 36 mesi sui lieviti di cui
abbiamo fatto quest'anno la pri-
ma vendemmia. E, novita che vi
svelo in esclusiva, dall'anno pros-
simo saremo distributori unici di
una grande Maison di Champa-
gne di cui perd non posso ancora
svelarvi il nome!

E tu, Franco Morando, come ti
vedi tra 10 anni?

Sempre pil innamorato del vino e del
suo mondo, con una maggiore espe-
rienza ma ancora attento a interpretare
il gusto delle nuove generazioni per il
contesto commerciale e di sopravvi-
venza aziendale, ma soprattutto inten-
zionato a produrre solo eccellenza per
soddisfare il “mio di gusto”, sempre piu
severo in ogni singolo segmento della
produzione, dalla vigna all'imbottiglia-
mento. Non c'é nulla che io non control-
li personalmente e la mia severita au-
menta quotidianamente, e questo lo
ritrovo nel mio personale bicchiere.
Personalmente sono un amante dei
grandi vini affinati in legno, quindi ci
stiamo muovendo in quella direzio-
ne e contemporaneamente stiamo
lavorando per acquisire un'azienda
in California, nella zona della Napa
Valley e una nel Sud Italia, in Puglia
per la precisione, vicino agli stabi-
limenti Morando Petfood che sono,
per altro, il pit grande sito di pro-
duzione di cibo per animali in Euro-
pa. Questo ci permettera di studia-
re e cominciare a interpretare vini
nuovi, con l'obiettivo di diventare
un'azienda dalla vocazione sempre
pil internazionale e trasversale. Se
c'é la passione...perché non sogna-
rel!!
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